
 

 
APERITIF IDEEN 

 
 

Cocktail X-Mas 12.5 
Apéritif Maison « Le Punch Alsacien de Noël » 9.5 

 

2017 Crémant D’Alsace Brut « Reflets » Jean Claude Buecher 7 
 

2019 Crémant d’Alsace Rosé « Bulles de Granites » Maurice Schoech 8 
 

Bière de Noël artisanale Brasserie St Cru 25Cl 5  
 

2021 Grand cru Kaefferkopff Complantation( 75%Gewurzt, 20%riesling & 5%Pinot Gris) Maurice Schoech 8.5 
 
 

2022 Muscat « Reserve » Jean-Jacques Loberger 7 
 

Cocktail sans Alcool «  Inspiration de fruits saveur Noël » 9 
 

Cocktail « La Fusion » 14 
Gin Pin Up Artisanal La Grange - Yuzu - Basilic - Pêche  & Tonic Artisanal 

VORSPEISEN 
Gemischter grüner salat von Die Kobelsberg garten 14.5 

Blattsalatmischung, Feldsalat, Gemüsepickles, frische Kräuter 
 

Hausgemachter Presskopf vom Schwein 'Noir de Bigorre' Rote-Bete-Salat 12 
 

Marinierte Forelle von Val d’Orbey 20 
Von uns marinierte forelle auf Salatmischung, Meerrettich & grüner Apfel 

 

Schwein « Noir de Bigorre » Terrine 16 
RoteBeete salat und gurke von Kobelsberg Garten 

 

Hausgemachtes Entenstopfleber Elsass, Früchtechutney  25.5 
 

Kürbiscremesuppe aus unserem Bio-Garten am Kobelsberg, Croutons 14 
 

Schnecken 6 Stück 14  
 

6 Austern N°3 de Claire Marenne Oléron 16 

HAUPTGÄNGE 
Mc Brendel « Angus Burger » 150Gr 21.5 / 300Gr 26 

Gemüsepickles, Barikass Käse, Rucola, Cocktail Sauce  & Pommes 
 

Gebrachtener Schinken vom Spiess « nach Belieben serviert » 29.5 
Kartoffelsalat & frisches Gemüse, Honiglack 

 

Rindsfilet Gravlax auf Holzfeuer 36.5 
Mariniert und bei 400° gebraten, blutig, Rucola, Parmesan, getrocknete Tomaten, Pommes 

 

Rehpfeffer aus den elsässischen Jagden, Spätzle, Preiselbeeren & Pilze 25.5 
 

Kandierte Entenkeule auf Bio Sauerkraut mit Weihnachtsgewürzen 29 
 

Spanferkelkarree vom Bauernhof missela, BIO-Sauerkraut 33 
 

Milchkalb vom Bauernhof Elsass, Zatar- und Pilzsauce, Makkaroni Gratin 28 
 

Geröstete Riesengarnelen & Jakobsmuscheln Muschelsauce mit warmen Gewürzen 36 
 

Vegetarische Gemüselasagne & grüner salat 21 

 

KÄSE 
Bauernhof Münster 8 

 

3 Sorten Bauernhofkäse 15 
 



FLAMMKUCHEN VOM HOLZOFEN 
 
 
 
 
 
 

MENÜS 
 
 
 
 

 
 

 NACHSPEISEN 
 

Kaffee Gourmand 11.5 
Espresso & 3 mini-Desserts  

Tee Gourmand 12.5 
Schwarzer/Grüner Tee oder versch. Teeeutel & 3 mini-Desserts  

 

Crème Brulée hausgemacht 10 
Eissoufflé mit Gewürztraminer-Trester 10 

 
 

 
 
 
 
 

WEIN AM GLAS 10Cl  
 

 Bulles d’Alsace 
*2018 Crémant Reflets Brut Nature - Jean-Claude Buecher 7 
*2021 Crémant Rosé Bulles de Granite - Maurice Schoech  8 

  Insolites d’Alsace 
2021 Gentil Hugel (50% de cépages nobles) 7 

*2022   Alsace complantation (13 cépages) - Marcel Deiss 7.5 
*2021   Grand Cru kaefferkopff(75% Gew 20% Ries, 5% Pgris) - Maurice Schoech 8.5 

2020 La Vigne en Rose Vignoble du Reveur (60% Gew, 40% Ries) 8 

Mono-Cépage Blancs 

*2021   Sylvaner - Ernest Burn 6 
*2020   Pinot Blanc Expression Vincent Sipp-Agapé 7 

*2022   Muscat Reserve - Jean-Jacques Loberger 7 
2018   Riesling Grand Cru Schoenenbourg - Dopff au Moulin 11.5 

 2014   Riesling Grand Cru Rosaker Mittnacht Klack 8 
*2022  Pinot Gris Orschwillerbourg- Robert Roth 7 

2018  Pinot Gris Réserve -Maison Trimbach 9 
2022 Gewurztraminer Tradition - La Tour Blanche -Klack 6.5 

2017  Pinot Gris Vendanges Tardives- Henri Klee 12.5 
Mono-Cépage Rouges  

*2023 Pinot Noir Alsace Famille Hebinger 7 
*2020 Pinot Noir Ernest Burn 8 

« Road trip »  Rouges 
*2015  Castillon Côte de Bordeaux Cuvée la Source - Domaine Goubeau 9 

2021 Vin de Touraine Diabolico - Val de Loire  Bonnigal et Bodet 8 

Menu Kids 14 
(bis 12 Jahren) 

Schinken vom Spiess 
Pommes 

**** 
Eis 

Menu Terroir 30 
1/2 Flammkuchen 

**** 
Schinken vom Spiess 

**** 
Eissoufflé mit Gewürztraminer-Trester  

Vegetarisch 17.5 
Schmand, Zwiebeln, grüne Zwiebeln, Artischoken, 

Zucchini, Aubergine, Oliven, Paprika, Parmesan 
Mariniert Forelle 19 

Schmand, grüne Zwiebeln, grüner Apfel, Forelle 

Beilage: Kleiner gem.Salat 6 

Traditional 10   
Bacon Streifen, Schmand, Zwiebeln 

Barikass käse 16 
Bacon Streifen, Schmand, Zwiebeln, Barikaas 

Munster käse 16 
Bacon Streifen, Schmand, Zwiebeln, Münsterkäse 

(*Vins Bio ) 

DIE TAGESDESSERTS UNSERES CHEFPATISSIERS  12 

 LA TABLE DU GOURMET **   ‘DORIAN KUPPER 

UFS A LA NEIGE, Karamellsoße, Vanillepudding 

PARIS-RIQUEWIHR ALSACIEN crème au Kirsch, ganache chocolat 


